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Potatis & prastostrulle

Ingredienser:
Portioner: ca 20 bitar

400 g Mjolig potatis
150g Prastost

% Rodlok
4 msk Créme fraiche
1 Kruka Kruspersilja
1 Kruka Dill
Salt & Peppar

GOr sa har:

e Skala och koka potatisen

e Smula sonder osten, skala och hacka loken

e Mosa samman potatis och ost nar potatisen fortfarande ar
varm. Tillsatt creme fraiche och 16k och hackad persilja.
e Smaksatt med salt och peppar. Ror ihop till en inte helt slat

smet.

e Forma en rulle av smeten, ca 3 cm i diameter pa plastfolie
och rulla ihop. Lagg den kallt i kylskap minst 2 timmar.

e Hacka dillen och rulla hela rullen i hacket. Skar deni ca 20
skivor, ca 2 cm tjocka.




